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Ghdteau les Yalentines

Cotes de Provence
Caprice de Clémentine

Zpna: La Londe les Maures - Provence
Vitigno: 50% Syrah — 30% Grenache — 20% Carignan
Esposizione: Sud
Vendemmia: Meccanica
Vinificazione: acciaio
Fermentazione: a temperatura controllata
Gradazione alcolica: 13°
Temperatura di servizio: 14-16°
Solfiti totali: 72 mg/L

Colore rosso vivo sostenuto, pieno. Al naso € nettamente fruttato,
impegnativo, con note diribes nero e di prugne.

Al palato offre una grande purezza aromatica inquadrata da
tannini maturi.

| frutti sono sottolineati sul finale dalle note speziate molto
mediterranee.

Abbinamenti

Rosso “estivo” va servito fresco ed accompagnerd perfettamente
le vostre grigliate di carne, costolette d’agnello al timo, una bella
florentina e la classica enfrecote di manzo.
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