Ghdteau les Y alentines

La Londe les Maures - Provence
70% Grenache — 30% Cinsault
Sud

Meccanica

Acciaio

a temperatura controllata

12,5°

10°-12°

71 mg/L

La quintessenza della Provenza: il rosé, espressione massima dei
profumi di mare, lavanda, mimose e macchia mediterranea.

Bel colore salmone cristallino, chiaro e limpido, con riflessi malva
luminosi.

Al naso e fresco ed espressivo con sentori di frutti rossi e spezie,
rosmarino e lavanda.

L'attacco al palato € franco, setoso, con finale sui frutti rossi e le
spezie, untuoso e profumato.

Perfetto come aperitivo con paté di olive o acciughe, oftimo a
tutto pasto, ben si abbinerd a grigliate di pesce, frutti di mare,
gazpacho, ratatouille, tartare di tonno e alle cucine esotiche,
thai, sushi.

7 = Wine Enthusiast 2011:88/100
i = Wine Enthusiast 2012: 89/100
= Wine Challenge New York 2012: 93/100
= Wine Enthusiast 2013: 87/100
= Wine Challenge New York 2013: 91/100
= Wine Challenge New York 2014:90/100
= Gilbert & Gaillard 2016: Oro
= Wine Enthusiast 2016: 87/100
= Decanter Worls Wine Awards 2016: Bronzo
= Veritage Miami 2016: Argento
= Guida Hachette Rosé 2016/17: 1 citazione
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