Ghdteau les Y alentines

Cotes de Provence
Caprice de Clémentine

Zona: La Londe les Maures - Provence
Vitigno: 80% Rolle - 20% Ugny Blanc
Esposizione: Sud
Vendemmia: Meccanica
Vinificazione: Acciaio
Fermentazione: a temperatura conftrollata
Gradazione alcolica: 12,5°
Temperatura di servizio: 8°-10°
Solfiti totali: 73 mg/L

Colore giallo chiaro, al naso sviluppa profumi molto freschi di frutti
bianche con notfe citrine e iodate date dall'influsso del
mediterraneo, uniti a sentori di lavanda e di macchia
mediterraneaq.

Al palato € sapido e propone una bella materia ed un finale
COrposo.

Abbinamenti

Aperitivo elegante, si sposa perfettamente con ricci, ostriche,
gamberi e coquillages o con tartares di pesci crudi.
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