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Beavujolais Village Nouveau

Zona: Regnié-Durette - Beaujolais
Vitigno: 100% Gamay Noir a Jus Blanc
Terreno: granitico sabbioso
Esposizione: Sud/Sud-Ovest
Eta della vigna: media 15 anni
Superficie: 2,50 ha
Vendemmia: Meccanica controllata
Vinificazione: Acciaio termoregolato grappoliinteri con CO2
Gradazione alcolica: 12,5°
Temperatura di servizio: 14°-16°

Azienda familiare certificate HVE “Haut Valeur Environnamentale”
Alto Valore Ambientale nel 2018 ed affiliata all’associazione dei
Vigneron Indépendent.

Vino “Novello” per eccellenza, si beve a partire dal terzo giovedi
di novembre fino a febbraio.

Vino profumato e di facile beva, si presenta di un bel colore rosso
fragola sostenuto, al naso spiccano gli aromi di sorbetto di ribes
nero, fragole e lamponi; al palato & rotondo e grasso, con una
bella eleganza.

Abbinamenti

Vino conviviale, da servire come aperitivo o con affettati misti,
carni bianche e primi piatti di pasta.

= Throphée International Lyon Beaujolais Nouveau 2001: Oro
] = Throphée International Lyon Beaujolais Nouveau 2002: Oro
= Throphée International Lyon Beaujolais Nouveau 2007: Oro
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