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Voegtlinshoffen - Alsace

80% Pinot Blanc — 20% Auxerrois
Argillo-calcareo

20 anni

Manuale

Pneumatica soffice a bassa pressione
Acciaio

minimo 36 mesi

12°

6°-8°

60 mg/L

Vigne a resa limitata, coltivate con agricoltura ragionata per
preservare |'ambiente e le caratteristiche del terreno.

Colore luminoso, brillante con riflessi dorati ed un fine e persistente
cordone di bolle.

Al naso sprigiona una palette di aromi intensi di frutti bianchi con
note di pere d sentore di pane grigliato.

Al palato &€ poco dosato, delicato e fruttato. Lo sviluppo
aromatico sfumato e bilanciato porta in evidenza note di burro e
brioche.

ldeale per I'aperitivo, accompagna perfettamente a tutto pasto
piatti a base di crostacei, coquillages e pesce crudo e coftto.
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