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Beaujolais-Village en Besset

Zona: Saint-Véran - Bourgogne Mdaconnais
Vitigno: 100% Gamay
Terreno: Argillo-calcareo
Esposizione: Sud/Sud-Est
Superficie: 1 ha
Vendemmia: Meccanica per cernita e diraspatura
Vinificazione: Acciaio termoregolato
Gradazione alcolica: 13°
Temperatura di servizio: 14-16°

Produzione di nicchia per questo Beaujolais di lunga durata,
prodofto a Saint-Véran, sul confine tfra Borgogna e Beaujolais.
Colore rosso rubino intenso con sfumature porpora, al naso
presenta spiccato aroma di frutti rossi (lampone, fragola, ciliegia e
mirtill), con note di cannella e gelsomino, al palato € acidulo,
pieno e corposo nonostante la leggerezza data dai pochi tannini,
che ne fanno un vino gradevole anche bevuto fresco

Abbinamenti
Si sposa bene con antipasti leggeri a base di verdura e salumi e

con piatti a base di carni bianche, eccellente anche in estate
bevuto freddo come un vino bianco ... I'idea in piu da provare!
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