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Barbonne Fayel - Cote de Sézanne
60% Chardonnay — 40% Pinot Noir
Manuale

Pneumatica soffice a bassa pressione
Acciaio

Malolattica 100%

mMinimo 48 mesi

Brut 10 g/litro

3-4 anni

12,50°

6°-8°

20 mg/L

Champagne della Céte de Sezanne, parte piu a sud della Cote des
Blancs, prodotto in azienda certificata Haut Valeur Environnamentale,
facente parte dell’associazione Vignerons Indépendants.

Frutto di assemblaggio sapiente di vini nuovi ed un 40% di vini di riserva,
ha colore giallo dorato, con un fine cordone di bolle ed una spuma
consistente.

Al naso esprime una bella maturita di frutta candita, miele d'acacia e
d'acqua vite, per poi aprirsi su note di pera molto matura e ciliegie , sul
finale netti sentori di pasta di mandorle.

Al palato mostra una rotonditd naturale ed ha una bella espressione
aromatica. Ritfroviaomo il lato goloso con il gusto di pasta di mandorle,
babd al rhum, il tutto sostenuto da una bella freschezza.

Oftimo come aperitivo o a tutto pasto con piatti di pesce, affettati, o
da osare con formaggi accompagnati o un dolce al cioccolato.

= Concours des Féminalises 2013: Bronzo

Concours des Féminalises 2014: Argento

= Concours de Lyon 2015: Argento

= Concours de Epernay 2015: Oro

= Concours Mondial de Bruxelles 2017: Oro

= Concours des Vignerons Indépendants 2018: Argento
= Concours des Féminalises 2019: Oro
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