
 

Infinite Eight 
Champagne Blanc de Blanc 2007 

Première Cru 

 
Zona: Villedommange – Montagne de Reims 

Vitigno: 100% Chardonnay 

Vendemmia: Manuale 

Pressatura: Pneumatica soffice a bassa pressione 

Vinificazione: Acciaio 

Invecchiamento sul lievito: minimo 36 mesi 

Dosaggio: Brut 8 g/litro 

Tempo di conservazione: 3-4 anni 

Gradazione alcolica: 12,50° 

Temperatura di servizio: 6° - 8° 

Solfiti Totali: 38 mg/L 

 

La prima cuvée Blanc de Blnac della Maison, millesimanto 

dell’annata molto atipica del 2007. 

Un assemblaggio di chardonnay frutto di vecchie vigne tutte 

Première Cru della prestigiosa Côte des Blancs. 

Bel colore dorato con riflessi argentei. Un’effervescenza fine ed 

elegante che offre un naso di grande ricchezza. 

Note delicate di agrumi e di pesche che evolvono verso volute 

tostate, caratteristiche del vitigno. 

Un palato elegante in freschezza e voluttà, marcato da estrema 

finezza e complessità. 

 

Abbinamenti 

 

Ottimo come aperitivo o a tutto pasto con piatti di pesce crudo o 

cotto, perfetto con delle capesante gratinate o con un risotto di 

mare. 
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