
 

Château Saint Remy 
Fronsac 

Zona: Fronsac – Bordeaux - Est 

Vitigno: 80% Merlot – 15% Cabernet Franc 

 5% Cabernet Sauvignon 

Terreno: altipiano e coste argillo-calcaree 

Superficie: 15 ha 

Età media della vigna: 15 anni 

Esposizione: Sud - Sud-Est 

Vendemmia: Manuale con cernita selettiva 

Vinificazione: Acciaio termoregolato 

Affinamento: barriques 

Zona di produzione: Est 

Gradazione alcolica: 14,5° 

Temperatura di servizio: 18° - 20° 

Solfiti totali: 55 mg/L 

 

Vino di colore rosso rubino intenso, con tannini potenti ma morbidi. 

Al naso presenta aromi di frutti rossi e neri maturi, visciole e more. 

Si ritrovano queste sensazioni in un palato morbido e di buona 

persistenza. 

Una bottiglia piacevole e sincera 

 

Abbinamenti 

 

Si accompagna con carni rosse, volatili, selvaggina e formaggi 

stagionati. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Guida Hachette 2014: Citazione 

 Concours de Bordeaux 2016: Oro 

 Concours de Bordeaux 2018: Oro 
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