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Vitigno: 34% Sémillion - 33% Muscadelle – 33% Sauvignon Blanc 

Terreno: Sabbioso Ciottoloso 

Esposizione: Sud-Ovest 

Vendemmia: Meccanica 

Pressatura: Pneumatica lenta e a bassa pressione 

Vinificazione: Acciaio 

 Barriques Rovere Affinamento:

Gradazione alcolica: 12° 

Temperatura di servizio: 8°-10° 
 

Colore sostenuto e brillante con una bella limpidezza. 

Al naso è fruttato, tendente agli agrumi, dove spiccano note di pompelmo 

e di pesca. 

Al palato l’attacco è morbido, e porta una espressione aromatica rotonda 

e fruttata. 

 

Abbinamenti 
 

Si può bere come aperitivo o per accompagnare frutti di mare, pesce o 

carni bianche. 
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