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SSaron des CGalets

Saint-Julien

Zona: Saint-Loubes - Bordeaux — Nord/Ovest
Vitigno: 60% Cabernet Sauvignon — 40% Merlot
Terreno: argillo ciottoloso
Esposizione: Sud - Sud-Est
Vendemmia: Manuale con cernita selettiva
Vinificazione: Acciaio e cemento termoregolato
Zona di produzione: Nord-Ovest
Gradazione alcolica: 13,5°
Temperatura di servizio: 18° - 20°
Solfiti totali: 57 mg/L

Vino di colore rubino con sfumature viola.

AL naso ha un bouquet fiammeggiante di frutti neri, con note di
liquirizia, spezie, erbe aromatiche e cuoio.

Al palato & corposo, con tannini morbidi, equilibrato e persistente.
Ha un potenziale di conservazione dai 7 ai 15 anni.

Abbinamenti

Si accompagna con carni rosse, volafili, selvaggina di pelo,
cinghiale e formaggi stagionati.
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