
 

Domaine du Moulin 
Vinsobres Cuvée ++ 

Zona:  Vinsobres – Côte du Rhône Sud

Vitigno: 60% Grenache – 40% Syrah 

Terreno: argillo-calcareo su coste e ciottolose 

Allevamento: Gobelet corta 

Vendemmia: Manuale 

Vinificazione: acciaio e barriques 

Fermentazione: Malolattica 

Affinamento: in barriques con bâtonnage 

Gradazione alcolica: 14° 

Temperatura di servizio: 16-18° 

Solfiti totali: 52 mg/L 

 

Vigne a resa limitata, coltivate con agricoltura ragionata per 

preservare l’ambiente e le caratteristiche del terreno. Vendemmia 

in “verde” per un’aerazione massimale ed un soleggiamento di 

tutti i grappoli. 

Vino dal colore rosso sostenuto, scuro, con una bella struttura. 

Dei tannini ben presenti, un naso potente dai dolci sentori di fico e 

d’oliva che danno una struttura ampia e solida, con un finale sulle 

note pepate. 

Al palato è potente e vinoso con grande persistenza. 

 

Abbinamenti 

 

Piatti della tradizione, agnello, anatra, carni e formaggi di 

carattere.. 

 

 

 

 

 

 

  Guida Hachette 2006: 1 stella 

 Guida Hachette 2007: 1 citazione 

 Guida Hachette 2012: 1 stella 

 Guida Hachette 2015: 1 stella 
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