SDomaine Daridan

Cheverny Blanc

Zona: Cour Cheverny - Vallée de la Loire - Touraine
Vitigno: 80% Sauvignon - 20% Chardonnay
Superficie: 4,5 ha
Vendemmia: Meccanica
Vinificazione: Acciaio
Fermentazione: a temperatura controllata + malolattica
Gradazione alcolica: 12,5°
Temperatura di servizio: 7°-9°

Vino limpido e brillante di colore giallo chiaro con riflessi verdi.

Al naso presenta un delicato bouquet di frutti esotici, un attacco
franco su note di ananas e mango.

Al palato & sapido, grasso ed ampio con un buon finale
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lasagne al pesto, verdure e formaggi di capra.
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